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			F.A.Q.
	Demande d'information ou devis
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Cours d'œnologie et initiation aux goûts





06 47 66 29 46p.bonno@orange.fr







	ACCUEIL
	VINOLOGIA	L’EQUIPE
	LES PARTENAIRES
	TEMOIGNAGES
	QUESTIONS – REPONSES
	VINOLOGIA WINE CLUB
	LE MAS DU FIGUIER DOMAINE VITICOLE COLLIOURE – BANYULS



	COURS D’OENOLOGIE	Château Labastidié
	Château Labastidié
	Commanderie de Plaigne
	L’hémicycle



	INITIATION AUX GOÛTS	Atelier Arômes
	Atelier verres noirs
	Whisky
	Café, Thé, Chocolat
	Les cocktails avec et sans alcool
	Cours de cuisine



	EVENEMENTS D’ENTREPRISES	Animation œnologique festive
	Atelier œnologique
	Casino des vins
	Conférence œnologique
	Cours d’œnologie
	Dîner œnologique



	FORMATION PROFESSIONNELLE










Prochaines dates des cours au Château Labastidié

	 Programme des cours :  2021 – 2022 – CHATEAU LABASTIDIE – Florentin – Gaillac 81150 De 10h00 – 17h00


	Date	Horaires	Thème	Prix de la séance TTC
	
	
	Samedi 3 octobre 2021	De 10h00 à 17h00	Vendanges à l’ancienne participatives et commentées, déjeuner « Harmonie mets et vins », Les techniques de la dégustation, Connaissance du Vin,	79 €
	Téléchargez le dépliant

   


	Samedi 23 octobre 2021	De 10h00 à 17h00	Les techniques de la dégustation, Les techniques de vinification, déjeuner, Atelier vinification et Atelier Assemblage	79 €
	Téléchargez le dépliant


	Samedi 27 novembre 2021	De 10h00 à 17h00	Les techniques de la dégustation, Connaissance du Vin, déjeuner « Harmonie mets et vins », Les vins de Fêtes	79 €
	Téléchargez le dépliant




			
	
	Samedi 22 janvier 2022	De 10h00 à 17h00	Les techniques de la dégustation, Connaissance du Vin, déjeuner « Harmonie mets et vins », La diversité des vins de Gaillac	
	Téléchargez le dépliant





	
	Samedi 26 février 2022	De 10h00 à 17h00	Les techniques de la dégustation, Connaissance du Vin, déjeuner « Harmonie mets et vins »,Côtes du Rhône et Bourgogne : d’Avignon à Dijon	79 €
	Téléchargez le dépliant




			
	
	Samedi 26 mars 2022	De 10h00 à 17h00	Les techniques de la dégustation, Connaissance du Vin, déjeuner « Harmonie mets et vins », La Méditerranée : de Cerbère à Menton	79 €





			
	
	 		 	 
	






			
Consultez toutes les dates
des prochains cours
et ateliers
CONSULTEZ LES DATES



		
			 
                                                                                                                                                          



		
			

		
			 
                                                                                                                                                          



		
			
Un cours vous intéresse, réservez votre participation dès maintenant
Réservez un cours


		
			 
                                                                                                                            



		
			 Offrez un cours à une personne de votre choix
Offrir un cours


		












Derniers potins du vin

                
                    
												
							Samedi 1er avril 2023 – Stage d’oenologie – La diversité des vins de Gaillac – Château Labastidié
							
							
								04/01/2023 En savoir plus
	
								
							

						

					

                

            
                
                    
												
							Samedi 25 Février 2023 Stage d’oenologie – Bourgogne – Côtes du Rhône – Château Labastidié
							
							
								04/01/2023 En savoir plus
	
								
							

						

					

                

            
                
                    
												
							Samedi 25 mars 2023 Stage d’oenologie : La Méditerranée – Château Labastidié
							
							
								04/01/2023 En savoir plus
	
								
							

						

					

                

            
                
                    
												
							Samedi 21 janvier 2023 Stage d’oenologie La diversité des vins de Gaillac – Château Labastidié
							
							
								04/01/2023 En savoir plus
	
								
							

						

					

                

            
Calendrier des dates
			
Consultez toutes les dates des
prochains cours et ateliers

Voir le calendrier


		
Newsletter
			Inscrivez vous à notre newsletter et recevez régulièrement toutes nos offres ainsi que des informations sur notre actualité


	Nom:   	
	Email: 	
	 	





		
Contactez-nous
			N'hésitez pas à nous contacter pour toute demande d'information ou devis.

Par mail en remplissant le formulaire:
Demande d’Information
 

Ou par téléphone au :


06 47 66 29 46
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